ane
vino

RISTORANTE
VINERIA

DER KUCHENCHEF EMPFIEHLT

Burrata con prosciutto crudo su letto di rucola ¢
Burrata | Parmaschinken | Rucolabett
Burrata | Parma ham | a bed of rocket

16,50 €

Insalata di asparagi bianchi con salmone e gamberi marinati 8 0, 6
WeilBer Spargelsalat | hausgebeizter Lachs | marinierte Gambas
White asparagus salad | home-cured salmon | marinated prawns

15,50 €

Spaghetti cacio e pepe 47 G
Spaghetti | Pfeffer | Pecorinocremsauce
Spaghetti | Pepper | Pecorino cream sauce
18,50 €

Tagliatelle con funghi cantarelli al vino bianco 47 ¢ G ¢
Tagliatelle | Pfifferlinge | WeiBweinsauce
Tagliatelle | Chanterelles | White wine sauce
19,50 €

Frutti di mare tiepidi in salsa vino bianco e pomodoro con pane tostato 47 5 £, ¥
Lauwarme Meeresfrlchte | WeiBwein Tomatensud | geréstetes Brot
Warm seafood | White wine and tomato sauce | Toasted bread
29,50 €

Seppie ripieni con gamberetti al forno contorno di spaghetti aglio, olio e pecoerino 47 8 G ¥
Gefullte Tintenfisch mit Garnelen Gberbacken | Spaghetti | Knoblauch | Chilli
Stuffed squid au gratin with prawns | Spaghetti | Garlic | Chilli
28,50 €

Surf e turf filetto di manzo e gamberi alla griglia con spinaci e patate 5
Rinderfilet Medaillons und Gambas vom Grill | Kartoffeln | Spinat
Grilled beef fillet medallions and prawns | Potatoes | Spinach
38,00 €

Petto di palestro ripieno con tartufata, ragu di cantarelli e patate G ¢
Maispoulardenbrust gefullt mit Truffelcreme | Pfifferlingenragout | Kartoffeln
Corn-fed chicken breast stuffed with truffle cream | Chanterelle ragout | Potatoes
24,50 €

Tris di tiramisu-classica, fragole, pistacchio 47 ¢
Dreierlei Tiramisu-Classico, Erdbeere, Pistazie
Three varieties: Classic Tiramisu, Strawberry, Pistachio
11,50 €

Extra Truffel
8,00 €

Erlduterung zu den Zusatzstoffen entnehmen Sie bitte der letzten Seite .
Wir halten eine separate Allergikerkarte vor. Fragen Sie unsere Mitarbeiter im Service. Trotz sorgfalt bei der Herstellung
und Zubereitung kénnen in unseren Speisen Spuren von allergenen Stoffen nicht ausgeschlossen werden.



