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Vellutata di zucca con gamberi e semi di zucca arrostiti 8 #
Kibiscremesuppe | Garnelen | gerdstete Kurbiskerne
Pumpkin cream soup | Prawns | Roasted pumpkin seeds
14,50 €

Carpaccio di zucca con buratino acetlo di melograno o semi di zucca arotitti 8 / ¥
KUrbis Carpaccio | Buratino | Balsamico Granatapfel | Gerostete Klrbiskerne
Pumpkin carpaccio | Buratino | Balsamic pomegranate | Roasted pumpkin seeds
16,50 €

Risotto con zucca e fontina ¢
Risotto | KUrbis | Fontina Kase
Risotto I Pumpkin | Fontina cheese
19,50 €

Spaghetti alle cozze al vino bianco 47, G L, ¥
Spaghetti | Miesmuscheln | WeiBweinsauce
Spaghetti | Mussels | White wine sauce
16,50 €

Frutti di mare tiepida con crostini 47 47,8 L, N
Meeresfruchte | WeiBwein-Tomatensud | Gerostetes Brot
Seafood | White wine and tomato sauce | Toasted bread
28,50 €

Pesce spada alla ghiotta con verdure 47,/ L
Schwertfisch Celeri | Zwiebeln | Oliven | Tomaten | Gemuse
Swordfish Celeri | Onions | Olives | Tomatoes | Vegetables
26,50 €

Scaloppina porcini in salsa di tartufo, linguine 47, c ¢
Kalbfleisch | Steinpilze | Triffelsauce | Linguine
Veal | Porcini mushrooms | Truffie sauce | Linguine
36,00 €

Créme brilée ¢ ¢
8,50 €

Extra Sommer Triiffel
8,00 €

Erlduterung zu den Zusatzstoffen entnehmen Sie bitte der letzten Seite .
Wir halten eine separate Allergikerkarte vor. Fragen Sie unsere Mitarbeiter im Service. Trotz sorgfalt bei der Herstellung
und Zubereitung kdnnen in unseren Speisen Spuren von allergenen Stoffen nicht ausgeschlossen werden.



